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４月２５日から同じ雪室で貯蔵した玄そ
ばを使った「“雪室熟成そば” そば打ち試
食体験教室」が９月１７日に市内で開催
されます。 
詳細は別紙資料をご参照ください。 
 
お問合せ 飯山市経済部農林課（電話 0269-62-3111） 

平成３０年９月５日発信 
 
 

報道関係者 各位 

雪室実験棟から日本酒を出し、試飲会を開催します 
― 飯山市雪エネルギー検討会議、雪室を利用した商品開発 ― 

 
飯山市では、昨年度から雪エネルギー検討会議を立ち上げ、「雪の利活用」について検

討を進めているところです。 
このたび、今年の４月２５日（一部は５月１８日）からおよそ４～５か月間市内の雪

室で貯蔵した日本酒の試飲会を次のとおり開催します。試飲会では、雪室貯蔵によって
実際にどのような味の変化があるのか等を確認します。 

なお、雪室から出した日本酒は、１０月２日（火）から１０月８日（月・祝）まで東
京都千代田区の「日本百貨店しょくひんかん」内特設コーナーで開催される「地域うま
いもんマルシェ」飯山市ブースにて試飲と販売を行い、雪室商品を広く PR します。 
 
日 時 ： ９月１９日（水） １６：３０～ 
場 所 ： 雪室からの品出し：JA ながの みゆき種菌センター施設内の雪室 
(下図参照）   雪室貯蔵酒試飲会：JA ながの みゆき種菌センター施設下 JA 研修センター 
 
‣ 試飲は、清酒水尾（㈱田中屋酒造店）と清酒北光（㈱角口酒造店）の２銘柄です。 
‣ ７月２６日から雪室で貯蔵したコーヒー豆の試飲も予定しています。 
‣ 関係者向けの試飲会のため、一般の方の試飲はできませんのでご了承ください。 
 

＜ＪＡながの みゆき種菌センター位置図＞        ＜“雪室熟成そば” そば打ち試食体験教室＞ 
 
 
 
 
 
 
 
 

所在地： 飯山市大字旭４４６０－１ 

 
 

＜担当課＞ 
飯山市 総務部 企画財政課 
（課長）湯本 與志一 （担当者）小野沢 崇 
住 所： 飯山市大字飯山 1110-1 
電 話： 0269-62-3111（内線 392） 
ファクシミリ： 0269-62-5990 
電子メール： kikaku@city.iiyama.nagano.jp 

 1 



平成 30 年 8 月 

“雪室熟成そば”そば打ち試食体験教室 

開催のご案内 

 
雪の恵みを生かした“雪室熟成そば”のそば打ち試食体験をしてみませんか！ 

受講定員は 200 名です。お誘いあわせの上お申し込みください。 

 

 

 日程 平成 30 年 9 月 17 日(月・祝日) AM10~PM3 
 体験参加料 一人５００円(原材料費代・試食していただきます) 
 参加申し込み  

下記申込先へ、裏面申込書により 9 月 6 日(木)までに申し込みください。 

申込先 清水 携帯 ０９０－３４７３－８１５１ 

   FAX ０２６９－６２－４７２６ 
      主催：飯山そば振興研究会(会長 丸山富治) 

後援：飯山市農林課          

体験試食会場案内図 

第 1駐車場 
約１５台収容 

体験試食会場 
(新田創造館) 

第
２
駐
車
場 

至 豊田飯山 IC 

至 飯山市街 
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